2985 2 cukrarska vyroba

Pripravuje Ziakov na:

- pasovu vyrobu zakuskov

- zdobenie zakuskov

- obsluhu a ovladanie strojov pri vyrobe zakuskov

- pracu v potravinarskych skladoch

- posudzovanie kvality a akosti produktov

- ovladanie zarucnych lehét potravin a vyrobkov

- na organizovany spdsob prace na pracoviskach
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Odborné kompetencie

a) Pozadované vedomosti

Absolvent ma:

- popisat zakladné pojmy sveta préace,

- posudit svoje predpoklady pre vykon zvoleného povolania a moznosti dalSieho Stidia a
profesijnej orientacie,

- ovladat a reSpektovat zakladné prava a povinnosti v pracovnom procese,

- charakterizovat zakladné druhy potravinarskych surovin a pomocnych latok,

- popisat prislusné nastroje, naradie, stroje a zariadenia,

- definovat zakladn( podstatu vyrobného procesu,

- definovat sanitacné opatrenia na pracovisku,

- poznat zasady hygieny a bezpecnosti prace a ochrany zdravia pri praci.

b) Pozadované zruc¢nosti

Absolvent vie:

- pripravit pracovisko,

- pracovat so surovinami a materialmi,

- volif spravne pracovné postupy,

- pouzivat prislusné nastroje, naradia, stroje a zariadenia,

- posudzovanie zaru¢nej lehoty potravin a vyrobkov,

- uskutocnovat prace v sklade,

- uskutocnovat prace v expedicii,

- uskutoénit jednoduchu adrzbu prislusnych strojov,

- spravne odkladat a ukladat vyrobky, nastroje a naradie,

- vykonavat sanitaéné opatrenia na pracovisku,

- dodrziavat zasady hygieny, bezpec¢nosti a ochrany zdravia pri praci, protipoziarne;
ochrany.
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